
Les Plus de la formation
• Formation technique complétée par 
des enseignements d’organisation, de 
management, de gestion de projets

• Un tiers des enseignements réalisé par des 
professionnels de la filière

• 4 mois de stage

L’objectif de cette licence professionnelle est de former des agents de maîtrise ou responsable en 

production, polyvalents, capables de mettre en œuvre les outils de base permettant d’assurer, de maîtriser 

et d’optimiser les systèmes de production, afin de garantir les bonnes pratiques de fabrication, tout en 

maîtrisant la sécurité des produits alimentaires, mais également la gestion de l’environnement et la sécurité 

des personnes. Ils constitueront des relais efficaces entre les différents niveaux hiérarchiques mais surtout 

entre les différents services (qualité, logistique, …). Cette formation technique sera complétée par des 

enseignements d’organisation, de management, de gestion de projets afin que les diplômés puissent 

exercer des responsabilités d’encadrement.

Sciences, technologies et sport

Licence professionnelle

Industries agroalimentaires : 
gestion, production et valorisation

Management des 
systèmes de production 

en industrie agroalimentaire

admission

Les candidats doivent être titulaires d’un bac+2 dans un domaine 
compatible.
La formation est exclusivement accessible en formation continue 
pour les salariés et demandeurs d’emploi, éventuellement par 
Validation des Acquis Professionnels (VAP) ou Validation des 
Acquis de l’Expérience (VAE).

Le retrait du dossier de candidature se fait auprès du secrétariat 
de la formation, de même que son retour au plus tard pour le 
1er Juin de l’année en cours. 

Dès réception de la lettre d’admission, l’inscription doit être 
finalisée sur le site de l’université à l’adresse suivante : 
inscription.univ-valenciennes.fr

Les candidats de la formation continue doivent, dès réception de 
leur lettre d’admission, reprendre contact avec leur interlocuteur 
formation continue.

30
places

Accès

Sortie

BAC +2

BAC + 3



l’université vous 
accompagne

• Des journées d’intégration et  un forum 
d’accueil  à la rentrée universitaire

• Des forums métiers et des ateliers pour la 
recherche de stage tout au long de l’année

• Une aide à la réorientation et à la poursuite 
d’études

• Des certifications en langues et en informatique 
ainsi que des modules d’accompagnement pour 
favoriser la réussite

• Un accompagnement à la création d’activité à 
la fin ou en parallèle des études avec le 
« Hubhouse ».

et après
La poursuite d’études n’est pas un objectif de cette licence sauf cas 
exceptionnel.

Métiers visés 
• Responsable de fabrication
• Assistant ou responsable de production
• Responsable Hygiène et Sécurité
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principaux enseignements

Technologie Alimentaire I 
Initiation aux procédés Industriels alimentaires, Instrumentation

Qualité Hygiène Sécurité 
Hygiène et sécurité environnementale en production, Initiation aux 
systèmes Qualité et Sécurité

Production 
Organisation et Gestion de la production, GPAO

Gestion de l’entreprise 
Gestion de projet, Ressources Humaine

Communication
Anglais, outils Informatiques, techniques de communication

Technologie Alimentaire II 
Mécaniques des fluides, Phénomènes de transfert, physique des 
changements d’état

Projet Suivi
pratique

 
Lieu de la formation : 

	 Campus de Cambrai

Secrétariat de la formation :
	 istv-lp-agro@univ-valenciennes.fr

Contact formation continue  : 
	 istv-fc@univ-valenciennes.fr 

www.univ-valenciennes.fr/ISTV


